Serie / Series / Série

) .. Forno Elettrico Professionale per Uso Domestico
Forni elettrici dal Electric Professional Oven for Home Use
Electric ovens since / Fours électriques du Four Electrique Professionnel pour Usage Domestique
Camera cottura in lamiera alluminata
Piano in materiale refrattario
Sportello con doppio vetro
Riscaldamento a mezzo resistenze corazzate
Isolamento con fibra ceramica ecologica ad alta densita
Termoregolatore digitale per controllo della temperatura
Parzializzatori di potenza da 0 a100%, al cielo e alla platea
Visualizzazione digitale della temperatura rilevata in camera

Aluminized sheet metal baking chamber

Baking surface in refractory material

Double glass door

Armoured heating elements, independent top - bottom

High density eco-friendly ceramic fiber insulation

Digital thermostat for temperature setting and adjustment

Top and bottom power splitters from 0 to 100%

Digital readout of temperature detected inside the baking chamber

Chambre de cuisson en téle aluminé

Sole en matériel réfractaire

Porte double vitre

Réchauffement par résistances blindées

Isolation par avec fibre céramique écologique a haute densité
Thermorégulation digitale pour contréle de la température
Modulation de la puissance de 0 jusqu'a 100%, a la voute et a la sole
Visualisation digitale de la température dans la chambre de cuisson
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2 Camera di cottura (cm)
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o) L Volaggio (V) 230.1~+N+PE/50-60HZ
t : Voltage 115.1~+N+PE/50-60Hz
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Colori disponibili di serie: bianco — rosso — nero e qualsiasi altro colore ral su richiesta
Standard available colors: white — red — black and any other RAL color upon request
Couleurs disponibles de série: blanc — rouge — noir et tous autres couleurs RAL sous demande
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